Peperoncino Fresco /
Ostra papryczka
swieza Frantoio

Muraglia oliwa
smakowa 200 ml
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Opis produktu

Aromat, ktéry stanowi esencje. Esencja, ktéra zapewnia doskonatos¢.

Aromatyczne oliwy smakowe Frantoio Muraglia powstaja w procesie réwnoczesnego wyttaczania apulijskiej oliwy
extra virgin oraz swiezych owocéw i warzyw. Dzieki takiemu procesowi wytwarzania - otrzymujemy magiczng
kolekcje smakéw bedacg synonimem doskonatosci i jakosci, dzieki ktérej przyrzadzanie dah kuchni wtoskiej jest
znacznie tatwiejsze i smaczniejsze.

Frantoio Muraglia komponuje bukiety smakowe, w ktérych wszystkie sktadniki sg celebrowane i dobierane z
najwyzsza starannosciag. Cytryny Rocca Imperiale IGP i bergamotki z certyfikowanych upraw doskonale komponujg
sie z potrawami rybnymi, seler naciowy z Apulii i brazylijski imbir mozna taczy¢ z satatami, warzywami i zupami z
roslin strgczkowych, a kalabryjskie chilli wzbogaci smak pizzy i ozywi alchemie jej delikatnego, ale wyrazistego
smaku. Swiezy czosnek i bazylia z Genui bedg Twoim sekretnym sktadnikiem nadajacym charakter pizzy i dan z
makaronu.

Kolekcja oliw smakowych to:

Limone (Cytryna) - 75% oliwy extra virgin i 25% Swiezych owocéw cytryn IGP,
Peperoncino (Chilli) - 95% oliwy extra virgin i 5% Swiezego kalabryjskiego chilli,
Sedano (Seler naciowy) - 80% oliwy extra virgin i 20% Swiezego selera naciowego,
Zenzero (Imbir) - 90% oliwy extra virgin i 10% Swiezego imbiru,

Aglio (Czosnek) - 90% oliwy extra virgin i 10% Swiezego czosnku,



Basilico (Bazylia) - 90% oliwy extra virgin i 10% $wiezej bazylii genovese d.o.p.

Bargamoto (Bergamotka) - 75% oliwy extra virgin i 25% $wiezych owocéw bergamotki.

Cechy

Rodzaj: oliwa extra virgin, oliwa smakowa
Pojemnos¢: 200 mi

Kraj pochodzenia: Wtochy

Region: Apulia

Odmiana oliwek: Coratina

Zbiory: listopad

Intensywnosé: zréwnowazona
Producent: Frantoio Muraglia

Gift box: nie dotaczony

Najlepiej spozy¢: Grudzieh 2023

Najlepiej smakuje z

Nagrody



